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Tomate vinaigrette

Omelette

Pommes Rissolées

Fromage frais aux fruits

Galette pur beurre

Roulé & la framboise
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Salade verte et croutons

Paupiette de dinde au jus

Riz

Saint Morét

Créme dessert vanille

S/V : Poisson en sauce

Baguette

SEMAINE 21 -DU 19 A MAI 2024

Paté forestier™

Filet de poulet réti

Choux de Bruxelles

Ile flottante &

S/V : Terrine de poisson / Poisson meuniére

Palet breton

o

Melon

Sauté de poulet vallée d'auge

Printaniére de légumes

Mimolette

Ananas au sirop

S5/V : Falafel en sauce

Baguette

Pizza

Filet de colin au fromage

Haricots verts(
Chanteneige

Liégeois chocolat

Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Croc'lait

Yaourt d boire d |'abricot

Péte & tartiner

Petit suisse sucré

Fruit

Compote de pommes

Fruit

Jus d'orange
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m Produit Issue de I'Agriculture Biologique

m MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

5/P: Sans Porc  S/V i Sans Viande
d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du parc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces
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Melon vert (& Tomate vinaigrette 3 Sauc’Eon sec* Ebly cocktail

Croque Monsieur™ et salade

Boulettes de beeuf sauce au curry b (pt)
composée (pc

Médaillon de merlu beurre blanc
Lasagnes végétariennes (pc)

Pommes noisettes Gratin d'épinards
Vache qui rit Emmental Morbier @& Fromage blanc sucré
Créme dessert caramel Compote de pommes Fruit de saison Géteau basque

S/P:Terrine de poisson / Pizza au fromage
S/V:Terrine de poisson / Poisson meuniére

5/V : Boulettes de sarrasin

Pizza au fromage

Cake pépites de chocolat Baguette Gaufre

- * Plat contenant du porc

Pain au lait
Fromage blanc sucré Confiture Yaourt d boire d la vanille Barre de chocolat
Fruit Lait au chocolat Péate de fruits Jus de pommes
o - e e - e - -
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P N = [ = . R ~ I I .
:_= FARHFALE Mo Produtt Lasi de PAgeleuttune Blalbglasss | " Ebly cocktail : Ebly, tomates, crevettes, aneth, vinaigrette :
] 5 p
I & Salad : saladk , tomates,
:@Lﬂbel Rouge m MSC Péche Durable | i ade composée : salade verte, tomates, oignons rouges |
lt{! Viande Bovine Frangaise -’;ﬂy Haute Valeur Environnementale : I ]
b : |
:@P"d””" kocaux @ Appellation d'Origine Pretégde : | 5/P:SansPorc  5/V:Sans Viende i
1 I L'ensemble des vinaigrettes, may ises et sauces d'accompag it sont faites maison |
1 1 I

;@ Plat Végétarien
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CEuf dur (mayonnaise en dosette) Salade verte Pasteque (: Carottes rdpées Feuilleté hot dog*
Réti de dindonneau sauce tomate Hachis parmentier (pc)@’ = Réti de veau au thym Boulettes végétales et Pavé de poisson napolitain B2,

< . £
Coquillettes Pommes de terre aux épices lentilles garnies |(pc)= Poélée de légumes =
Vache qui rit Petit suisse aux fruits Emmental B Yaourt au sucre de canne Saint Nectaire

Pa §

Fruit de saison Madeleine Mousse d la framboise -5 Croisillon aux pommes Fruit de saison FH

S/P : Terrine de poisson
S/V : Pané fromager S/V : Terrine de poisson / parmentier de S/V : Poisson en sauce
poisson / poisson pané

Baguette @ Cake fourré au chocolat Baguette — Barre de céréales Pain au chocolat
Vache qui rit Yaourt d boire |'abricot Pdte d tartiner Petit suisse aromatisé Yaourt sucré
Lait au chocolat Fruit Compote de pommes Fruit Pate de fruits
ettt i R
1 L piat Fait Maisan Produit Issue de I'Agriculture Bialogique | INFORMATIONS:
! |
,@ Label Rouge B2, MSCPéche Durable [ Salade surimi : pommes de terre, surimi, fomates, poivrons, olives, mayonnaise

! &
‘v_‘. | Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale

S
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,‘%q"" Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée BT Sanstore  5/V) SinaViafide : .
— - L'ensemble des vinaigreites, mayonnaises ef sauces d'accompagnement sont faites maison
-* Plat contenant du pare
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Tarte au fromage

Cordon bleu

Haricots verts
Fromage frais aromatisé P
Fruit de saison

S/V : Poisson pané

Baguette

Salade verte

Réti de dinde et ketchup

Pommes sautées

Rondelé au sel de Guérande

Cocktail de fruits

S/V: Falafel en sauce

Biscuit

Sy

Pastéque

Mixed grill *

Taboulé &

Yaourt a boire

’mk

Cookies g

S/P : Mixed grill sans porc
S/V : Poisson pané

Palmiers

Carottes rdpées

Omelette

Rastis aux légumes

Kiri

Mousse au chocolat

Pain au chocolat

Emmental ﬁ

Yaourt a boire d la fraise

Petit suisse aux fruits

Barre de chocolat

Jus multi fruits

Fruit

Fruit

Compote de pommes
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ESF®, MSCPéche Durable

%) Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

INFORMATIONS:

Mixed grill* : chipolatas, merguez

S/P:SansPorc  S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

& Plat contenant du porc




armor cuisine
S e ? MENUS ECOLE CRECY LA CHAPELLE MATERNAIL®=

Tomate vinaigrette

-* Plat contenant du porc

Pastéque Surimi mayonnaise Melon charentais Sardines & I'huile
Aiguillettes de poulet au gingembre Fish and chips (pc) =22 Rosbeef "froid" Ta/ Paupiette de dinde sauce normande
Raviolinis ricotta épinards (pc)
Beignets de brocolis Frites Salade de pdtes au pesto & Cocos mijotés -&
Fromage fouetté Yaourt aux fruits Faisselle Cantafrais Mimolette
Fruit de saison Galette bretonne Donuts Eclair au chocolat Fruits de saison
5/V : Falafel en sauce S/V : Pané fromager S/V : Poisson poélé au beurre
Baguette Céréales Plumetis chocolat Baguette Briochette aux pépites de chocolat
Pdte d tartiner Lait au chocolat Petit suisse aux fruits Confiture Yaourt aromatisé
Jus de pommes @ Fruit Compote de pommes Jus multi fruits Jus d'orange
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:_é Plat Fait Maison Produit Tssue de 'Agriculture Biologique | | INFORMATIONS: i
B i i Fish and chips : beignets de poisson, frites, sauce tartare i
|#¥.53 Label R MSC Péche Durabl
:@ abel Rouge m Eche Durable | | |
|Y:.' Viande Bovine Frangaise éﬁ». Haute Valeur Environnementale : i 5/P: Sans Pore S/V : Sans Viande i
- . | i 1 i 1
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Radis beurre Saucisson & I'ail* Melon Pastéque

Escalope de poulet pané

Merguez Brandade de poisson-£
Couscous "boulettes végétales" (PCYE

Courgette d la créme Duo de carottes <

Yaourt sucré Fromage frais aromatisé Boursin nature Yaourt aromatisé Cantafrais

Madeleine Fruit de saison Tarte au flan & Patisserie

S/V : Falafel : Pané
Falafel en sauce PR — S/V : Pané fromager

Roulé a la framboise Biscuit Baguette Pain au chocolat

Fromage blanc sucré Croc'lait Yaourt a boire d |'abricot Pdte a tartiner Petit suisse sucré
. 2, § .
Fruit g Compote de pommes Fruit ‘ﬁ Jus d'orange Fruit
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INFORMATIONS:
D MSC Péche Durable

1
.@ Label Rouge

|y
.?: | Viende Bovine Frangaise

| p—
ooy
i‘~.—

Haute Valeur Environnementale S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande

Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée
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- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accomg 1t sont faites maison

- Plat contenant du porc
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Pizza Radis beurre Pasteque
i . Beignets de calamars et sauce
CEufs durs Pl Haché de boeuf d la fomate Ta/ 9 2
tartare = Pique - Nique
Epinards a la creme - Penne Beignets de chou fleur Pique - Nique
Yaourt aromatisé Tomme blanche Livarot &
Palet breton Fruit de saison Fruit de saison

S/V : Paisson pané

Cake pépites chocolat Baguette Gaufre Plumetis chocolat Pain au lait
Fromage blanc sucré Confiture Yaourt a boire d la vanille Petit suisse aux fruits Barre de chocolat
Fruit Lait au chocolat Pdtes de fruits Compote de pommes Jus de pommes
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Haute Valeur Environnementale : I s/p: sans Porc

MSC Péche Durable

I
|® Label Rouge

I e
Y"]Vinnda Bovine Francaise

5/V: Sans Viande
| -Lensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
| - ™ Plat contenant du porc
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